
 

 
 
 
 

75 €uros 
 

Cocktail Rubis aux fines bulles et petits plaisirs. 
 

Réveille des papilles à la langoustine rôtie sur un glacé de tomates épicées et 
spaghetti de courgettes. 

 

Les médaillons de foie gras de canard aux éclats d’écrevisses et asperge en manteau de 
saumon fumé, petites roquette vinaigrette d’agrumes et pétales de magret fumé. 

 

Vol au vent aux noix de Saint Jacques fraîches et homard, 
nappé d’un velouté de morilles. 

 

Le temps d’une pause au Granité de Champagne et framboise. 
 

Le duo de magret et foie gras de canard poêlés, déglacés à l’orange sanguine et miel. 
 

Brie de Meaux fermier en beignet sur petit mesclun au 
vinaigre de balsamique et fraise. 

 

Cœur de cupidon craquant en feuilles de chocolat et framboises, crème glacée à 
la vanille et chantilly maison. 

 

Café, infusion ou thé et mignardises 
 
 
 
Restaurant Sur le Chemin des Bories, 
1 Rue de Villiers,  91140 Villebon sur Yvette   
Réservation au 01 60 14 96 96 
Pour confirmer votre réservation du menu de la St. Valentin 2012 nous vous demandons un chèque d’arrhe de 50 € 


