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Sockia] Rubis s fres ulles et sl

Reyeille des papilles & la langoustine rotie sur un glacé A tomates épicées ot
spaghetli de courgeties

&Las médaillons de foie gras de canard aus éolats 4 éerevisses et asperge on mantsau A
Saumon fumé, petites roquetle vindaigrette d agrumes el pélales de magret fumé.

Vol au vent auw noix de Qdaint ~acques fraiches et homard,
nappé 4 un velouté de mornilles

& tomps d une pause au CGranité de Ghampagne et framboise.
& duo de magret et foie gras de canard podlés, déglacés a [ orange sanguine ot misl

CBriiz de CMeaus fermier on beignet sur petit mesolun au
vindigre de balsamique ¢l faise.

Caur ds cupidon oraquant en feuilles de chocolat et framboises, créme glacée &
la vanille et chantilly maison.

GCufe, infusion ou thé et mignardises

S

Restaurant dur le Ghemin des SBories,

] Rue de Pilliers, 977140 Villebon sur Y-vette
Réservation au 0] 60 14 96 %6

Bour confirmer volre réservation du menu de le QP Ndentin 2012 nous vous demandons un chégue d arrhe de S0 €



